CA?ETGLATO SPECIALE
REFEZIONE BCOLASTICA Id
TEMPO NG E’E\/'A E

Artl
Costituisce oggetto del prasente capitolato Uappalto per I affidamento della | orr%"‘ura past caldi
completi con iaclusa la preparazione {come da allegate tabelle dietetiche, dei menu ¢ 2
f*o:'mos*zmne ¢ grammature degli ingredientd), il trasporio, la consegne ai vari centri di refezione

con sporzionaments e scodellamento al tavolo, at}paieccwa?ﬁw £ s

tavoli delle sale mensa, con la raccolia giornaliera dei rifiuti ¢ deghi imballaggi 4i scarto del
ofzzione ¢ conseguenie convoghamento, secondo ie norme CoOmMun ai H‘ materia & raccol
differenziata {veiro, carta, piastica, {razione secco e umido) negli apvosiii cassonetti ail'uecpo
eolioeati a cura dell’ Amministrazione Comunale all’esterno delle relative straftars scolasiiche.
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Art 2

il presente Eﬁ"palt() decorre dalla data & affidamento = comunque fino all’
sorema , secondo il calendario scolastico per P'anno 2016 per un totale presunt
ver 1§ periodo di cul sopra. La ditia aggmcucafar*a si impegna a fornirs e pz‘eséazéarﬁ cggetto del

p esente capitolato anche in pendenza di sottoserizione del contratto. La data di inizic e quella di
chiusura della fornitura, sard comunicata alla ditta ¢ all’ ASP dall’Ufficio competenis;

Art. 3

Tipologia e dimensione presumibile deli"utenza
{’utenza & composia degli alunmt di scuola materna a tempo | pieno & del
docente avente divitic al pasto
Trattandosi di servizio 2 domanda individuale il numero dei pasti & variabile.
i dirigenti scolastici dei plessi interessati al servizio di refezione comunicheranns og-li giGrno non
oltre le ore 9,30, il numero degli alunni che intendono usufruire del servizio, ali’ufficic Pubblica
Istruzione del Comune ¢ {‘G:ten“poraﬂea“leme alla ditta aggiudicataria delia forninuze.

{ personale docente ¢ non

Nel caso i vacanza non ravist dal calendario seolastico , sciopero o ale pause, gi incaricat]
dovramne dame tempestva comunicazione all’ Ufficic P e alla ditta 2 mezzo fax entro le ore
9,30,

Le sedi ove dovranno essers . consegnati i pasti veicolail dell’amolc

serritoniate del Comumne di Favara,
Viene indicaio neli’allesato A il numero presunto dei pasti giornaiieri.
indicative al scli finl dei 50 rmulazione deil’offerta ¢ non costum om GSG
Nel corso deii’ssecuzione del contratto il Comune sx riserva

tutie del coniratic "ﬁﬁSSO aumentt o diminu zipni \.{Ei
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i Comume si riserva la facolta di modificare il numero dei pasti il calendaric della fornitura ¢ gii

variazioni con la ditia aggindicataria.

I valore complessivo deli’appalto & pari ad € 107.573,60 IVA inclusa di cui € 457,76 (lva
inclusa) per oneri di sicurezza non soggetta 2 ribasso

II Comune si riserva di effetivare modifichs di assegnezione di scucls nell’ambiic del suo
territorio,

I Numero giomalierc dei pasti riportato per ciascun centro di refezione & un dato del tuto
indicativo per { bambini delle scuole materne a iempo normale.

dato relativo al numero di presenze effettive verra precisato ogni glorno delle singole scuole ed
entro le ore 9,30,

Saranno pagati in ogni caso i pasti effettivamente forniti alle scucle DISVIO risconiro con i buom
pasto.

Ix
7
1

S

Art 4

Calendario ¢ ordinativo dei pasti
La fornitura dei pasti &, in linea di massima prevista per giorni 5 per le scuele matene a tempo
pleno, con esclusione delle giornate festive ¢ dei periodi festivi previsti dal calendario scolastico e
di eventuali imprevisti non programmabili, nonché di tutt giorni di vacanza autorizzati dai
Dirigenti Scolastici, potra essere previsto un diverso calendario di forniture in relazione alie
singole programmazioni di Istituo.

La ditta €. tenuta anche alia fornitura di pasti differenziati per minori con problemi correlati a
patologla e condizioni {fisiologichs particolari, senza alcun soprapprezzo su  richiesta
dall’ Amministrazione, e previa auiorizzazione de! servizio Igiene Alimentari dell’ ASD,

La ditta si impegna alle predisposizione di diete di transizione o “Diete in Bianco” qualora ne
venga fatta richiesta entro le ore 9,30 dello stesso giorno.

Le diste in bianco devono essere servite in singoli contenitori in acciaio inox MCTIOPOTZIons
recante indicazioni degli utenti destinatari. Le diete in bianco che non necessitino di prescrizions
medica se non superano la duraia di 48 ore sono costituite da un primo piatic & pasia o rise
conditi di olio exirevergine di olfiva e frutta.

Per eventuale sciopere dei fornai la ditta dovra provvedere aila sostituzione del o
biscottate o altro alimento sostitutive.

Le diete per intolleranza alimeniare dovranno essers comunicate ad mizic & anno
all’Ulficio P1. del Comune mediante apposita richiesta scritta di uno de genitor!
soggetic esercente la podesta con allegato specifico certificato medico ove venga indicsia is
patclogia e Palimenio alternative,

SY IO

L Utficio P.L. del Comune provvaderd a comunicere detti casi alla dita :

2

L

& 5
servizio, al fine dell’erogazione del pasto “Speciale”, nel case & inotesi o patologia ¢
intolleranza alimentare certificaio nel corso dsi mese di £rogazions lativa richi
dovrz essere presentata nelle norme predette,
La ditia si impegna, inolire, dietrs presentazione di specifica richies:

DET ssigenze eliche e¢ einico-religiose,
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- prosecuzione della fornitura.
fad

At S

Preparazione del pasti
aste dovra esserve composio da
- Primo piatio
- Seconde piatto

- Pane

- Frutia

- Acqua minerale paturale

Secondo i ment stabiliio dalle competenti SIAN presso PASP di appartencnza.

Per ie modalita vedasi allegate “B” che costrazsue parte integranie & sostanziale del presente

capiiolato. Le difte partecipanti potranno presentare proposte aliemative al mend che saranno
sottoposie alle competenti autoritd per 'eventuale esecutivita.

Art. 8
Qualita dei prodotti alimentari
I prodotii utilizzati dovrannc presentare le caratteristiche merceolog giche indicate nell’allegato

£ che costituisce parte integrante e sostanziale del presente Capitolato.

Art. 7
Standard minimi di qualita
Gli standard minimi di qualita sono quelli riportati nel presente Capitolato ¢ nei vari allegati
che ne costituiscono parte integrante e sostanziale. Tali standard sono da considerarsi minimi.,

Art. 8

Centro cottura
[ local del centro di cottura ¢ preparazione dei pasti non dovranno distare pitt di 35 K da
punti di consuimo ¢ dovranno rispettare i requisiti minimi e le indicazioni operative indicate
dall’ Assessorato Regionale alla Sanita.
1locall dove la ditta provveders alla cottura ed alla confezione dei pasti nonché atarezzatura e
Vorganizzazione produitiva devono essere stati dichiarati idonei f‘a;‘w. competente Autorlia
sotio i profile dei requisiti 4i igiene ¢ devono dimostrare | fic gu&do a*m
potenzialita produtiiva ¢ risponders ai requisiti di legge in

ocive o moleste.

idoneitd di cui sopra & condizione sssenziale per Passegnazione dell’sppalic = la

ditta dovra provvadere alla cottura e 8l confezionamento dei pasti fn locali ¢i sua or
o disponibilitd idoneaments apprezzai, organizzat in modo "z& 288k
manienimenio fsenico del cibo 2 da ridurre 2l minimo 1 tempi fia { conferionamen

Uinizio della fage di distribuzione,
In ordine alia produzione dei i
disposizioni deiiz L. o
T/1980 e successive modi
"‘33’77 del ’?f‘f 5/ 088, ;
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Art. 9

Fornitura Pasii e Set
A corredo del pasto, per ciascun utente dovrd essere consegnaio un set (i apparecchiatua
composta da posate, tovaglietia, bicchiere, piatic fondo in plastica ¢ due tovaglioli tutto in
materiale monouso.
Detto set di apparecchiatura dovra pervenire alle scuole in monoconfezione sigillaia
Tuiti 1 prodotti di confezionamenio ¢ di uso (vaschette in alluminio, polietilene acciaic inox
ece, piatti, posate e bicchier, tovagliette e tovaglioli dovranno r’sponaere al requisiti previsti
dalla legislazione vigente: Si richiamano all’attenzione in particolare i D.M. 28/10/1594 n,
735 , regolamento recante aggiornamento D.M. 21/03/1973 le norme attuative della diretriva
93/8/655.
1 pasti saranno forniti giornalmente nei centri di refezione con il sistems della minorazione in
vaschetie a perdere. Ogni vaschetta dovra essere opportunamente UC@.”QL&& or il nome della
ditia fornitrice e con l'indicazione del contenuto del primo o del secondo o piatto-coniorne.
1 contenitori isotermici usati per il trasporto dei pasti dovranno I‘IS‘“OT?L.cS‘S ai requisitl vichiest
dalle norme e regolamenti in materia e dovranno essere giomalments trattad 2l fine &
ripristinare le necessarie condizioni igieniche.
Qualunque sia it mezzo adottate per la distribuzione esso deve essere idones ad assicurare il
mantenimento isotermico e dei requisiti igienico-sanitario per il periodo di tempo necessario
alla distribuzione dei pasti secondo le norme previste dal D.P.R. n. 327/198C & dalla circolare
ministeriale della sanitd n. 75/1980 e da altre successive modifiche ed integrazioni.

Art 10
Consegna dei pasti

Le consegne giornaliere dei pasti presso ogni singolo centro di refszione nei plessi scolastici
rﬁer{ﬂ:‘ssat1 dovranno essere concordate con le singole istituzioni vcoiasi;cr prima deil’avvio

della fornitura dovranno essere accompagnate da regolare bolla di onsegna in iriplice copia
recante I'indicazione di carico e di partenza del numero dei comemLon, del numero dei pasti,
del numero dei set di apparecchiatura e ali’ora di consegna.
Il personale addetio al ritiro dei pasti firmera per ricevuta la bolle &i consegna restiruendons
una copia alla ditta e inolirando I'originale ail'Ufficio P.1 al Comune per ! controlil e gif
adempimenti necessari Aiia liguidazione del corrispettivo mensile. Qualora if personale addaetio
al ritiro dei pasti risconirasse la non rispondenza di quanto attestais sulla boll ]

effettivamente consegnato dovrd specificario suila stessa bolla che resia agli atii deliz scuola,
nonche sullcriginale della stessa destinata al Comune con Uindicazions delle quantita
effettivamente consegnata.
La stessa dovra essere controfirmata dai respensab'li del plessoc.
Mel casc di cud s0pra ﬂeila mancanza rilevata 3 Tmediatame:t: awe"?. iz iziefonicamente

itta fo .sm""es’f'vama mza re i quaniitd m orod
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3i raccomanda | ossewa zione delle dicm 171 o‘; T
g ] dgucendac,
deils

ftimazions

1“}-

altresi al minimo ii Vmpe che intercorre tra iui
consegna man‘tenendolo entro ore.

E" fatio obbligo di provveders almeno setiimanelmente aliz sanificazione ae mezzi di
rasporto  utilizzati in modo tale che dal medesimo non derivi msudiciamente o
contaminarione crociaia o da sostanze estranee agl aliment trasportati.
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Controllo sui pasti
Controlli sui pasti dovranno essere effettuati sul luogo di cotiura sia nei centri di referione i
ogni momento ¢ senza preavviso per la ditta dal personale addetto alia vi igilanza dell’ASE
competenti controlli igienici si effettueranno all’inizio delia fomitura da ; parte dell’Ufficio
igiene-aiimenti e poirannc essere ripetuti in qualsiasi moments sia dei personale addetio alla
refezione che dovra essers in possesso del libretio sanitaric sia sul materiale impiegato, sul
locali  sulle attrezzature in genere.
Ispezioni igienico-sanitarie saranno effettuati dai competent: organi sia nel cenirg di f‘o"imra
che nei centri di refezioni con prelieve di campionatura al fine di consentire "analisi degli
ingredienti rientranti nella composizions dei vari ment gictnalient, &i riscontrare lz
conformitd alle tabelle dietetiche e alla grammatura, d&i accertare, mediants esami
batteriologici ed altri di rito, la igienicita del cibo fornito & quant’aiwo ritenuis necessas 'C
Sava costituita a cura dell’Assessorato P.L una Commissione vigilanza menss scolastica
formata dal presidente del consiglio di circolo o di istituto, da due genitori ver i 3&351 i
riferimento ferma restando la competenza dell’ Amministrazione & dai Lunszgherz Comunali &
svolgere funzioni ispettive. Ove if responsabile del plesso o personale incaricats dallo stesso
dovesse rilevars gravi inadempienze igieniche dovra dame tempestiva comunicazions alla
ditia, al comitato di garanzia e all’ufficio P.I. del Comune.

Gli esiti dei controlli ¢ le relative condizioni dovranno essere comunicadi all’ufficio P.IL del
Comune che proceders previa eventuale proposta di procedirnenti & carico deila ditta o di
applicazioni di eventuali penalitd da parte dei comitati di garanzia all uopo istituit dai
Dirigenti scolastici.

Art. 12
Commissions M»n
i controlic della c;l.fai é .iwﬁma dei '(Ja r_z f‘smae

psso e qualiid 2i guantitativi reiativi aﬂa mposlzm--v mcmai
siano osservaie le norme igieniche dando suggerimenti all’amminis
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Quaiora dalle ispezioni che verranno ‘feﬁade dovessero
composizicne, quaniitd e gualizd dei pasti e fale ciicostanza
preposto al controllo, la dita appaltatrice sard soggetta alle seguenti penalita:
- mancaio rispetio degli standard merceologici -E 518,46;

- non corrispondenza o mancata consegna dei pasti da € 238,23 2 516,46;
- . mancate rispetto del ment da € 258,23 a 513,46;

- mancato rispetic igienico-sanitario da € 516,46 2 1.032,91;

- mancaic rispetto degli ora;:i di consegna det pasti € 238, 46 ak 6 A

Alla seconda contestazione per la stessa violazione la penalita prevista
terza verra triplicata.

Art. 14
Servizi a carico della ditta
Tusi | servizi cggerio del presente capitolato di appalio sono a carice deila ditta aggiudicatania
che deve provvedervi dirstiamente e altresl ogni onere direhic o indirghic scaturanie

dall’adempimento del presenie contratic.

Art. 15
Carta dei Servizi

La ditiz & obbligata a predisporre la carta servizi per Putenza improntata ai principi di quahta -

efficienza contenente e schede di cradlmeq'o dell’utenza stessa ¢ le tabelle con composizions

= grammatura. La caria dei servizi di ristorazione scolastica deve esser j

direttive da parte dell’ Amministrazione Comunale e sara volta:

- al miglioramento deile modalita dell’erogazione dei pasti;

- al miglioramento degti ambienti di preparazione e consumo dei pasti;

- alla realizzazione di campagna di informazione e di educazione alimentare rivolla
all'utenza;

- alie verifica deila soddisfazione dell’utenza.

La carta dei servizi deve assumere i seguenti contenui:

- adozicne standard: i soggetto evogatore dovra individuare i :
qualita del servizio. Gii stendard sottoposti a verifica con gii urent

eile famiglie indette dal Dirigente scolastico 2 penoalw nente aggiomati per adeguarie
alie esigenze dei servizi;

- inz“bmazimze degli ‘u{a—n‘{i' il soggetto erogatore deve assicurare la piena informazione deghi
utenti cirea le modalita di p“@SE&ZlG“}F‘ del servizio e in ‘OB.T‘Z- otare: deve pubblicars gli esid
ae;‘e m,‘mf‘fﬁ COV‘?}i'{i St i1 rispetto degli standard € Ceve informnare tempestivament

tuale variazione Gvﬂe modalita di erogazione del servizic, autorizzan
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Subappaito

E’ fatto divieto alla ditta appaitairice di subappaltare anche parzialmente ad alitra dittz la
fornitura dei pasti.

Art. 17
Onerti inevent! al contratic

Subttc dopo I'aggiudicazione la ditia £ tenuta a versare le spese contrartuali le cul modalitd di

versamento e !'esatto ammontare saranno comunicati dall ufficio Ucmrartx in caso di mancato

tempestivo versamento della somma per spese contratiuali amministrazione resta esonerata

da ogni responsabiiitd per "eventuale tardiva registrazione fiscals & glz atti contrattuali e 1

ditta aggindicataria resterd 'unica responsabilita per il pac’am&mo ¢i eventuali penalit

sovratiasse ¢ per la perdita dei benefici fiscali. La ditta dovra orodurre entro 30 gg
dail’aggiudicazione:

- Auiorizzazione sanitaria al sensi della legge 283/7Z per Patiiviia del ceniro ¢
pasti comprendendo deposito, manipolazione, cottura, rilasciata dal Comune competente
previo parere dell’ Autorita sanitari competente;

- Autorizzazione sanitaria (Hbretti di idoneitd sanitaria) per i dipendenti della ditta che
saranno adibite aila somministrazione dei pasti alle scolaresche;

- Attestazione di idoneita igienico samitaria dei mezzi veicolari rilasciasa dali’autoritd
sanitaria competente; :

- Certificazione $ulla capacitda produttiva del ceniro di produzione dei pasti rilasciaia
aall’autorita sanitaria competente;

- Documento di cui art. del D.Igs n. 626/1994 ¢ successive modifiche ad integrazioni.

W*
[ ]

Art. 18
Assicurazione

La ditta aggindicataria dovra presentare entro e non oltre 10 gg dalla data di comunicazione

ell’avvenuta aggzuazc&aane una garanzm fidejussoria secondo le modalita previste dall’an.
113 del D.igs12 aprile 2066 n. 163, La durata dz detta cauzione dovra coprire inters pericdo
contrattuale in ogni caso Pappaltatore assume proprio ed esclusive carico ed onere ogni rischic
connesso all’aftiviia oggetic del contratic, con cié tenendo indenne I’ Amministrazione da
quaisiasi onere derivanie dal wverificarsi di eventl rivolti a terzi, olirs naturalments agl
utilizzatori del servizig, che dovesserg ricevers danni.
Ognd responsabilitd sia civile che penali, per damm' che, in r@iaz' one all’
fornitura o a cause ad esso connesse derivasserc al Comune ¢ & terzi coss 2 persone, si infende
senza riserve o eccezione a iotale carico della ditia aggiud ‘ata:ia. Pertanic iz ditta deve
stivulare apposita assicurazione RCT con adeguail massimali a coperiura di :wazam rischio.
Co*:-a zutentica di detto coniratio assicurativo verra allegato alla pri

¢ sara determinante ai fini del pagamenio delle fatiurs stesse.

'“}-




Obblighi nei confronti del personale

La ditta appaltatrice, a sue spese, & obbligata ad osservare ¢ a far osservare le norme in materia
di prevenzione e sicurezza del lavoro nel D.lgs ©628/1994 & successive modifiche ed
integrazioni, nonché all’applicazione del pianc dell’autocontrollo della legge 155/18997
presentiato in sede di gara e ad eventuali loro adeguamenti per future modifiche ﬁa normativa
di riferimento.
L’Amministrazione potrd impartire alla ditta appaltairice ordine di servizio e, a su¢
insindacabile giudizio, chiedere alla stessa Pallontanamento, di coloro che per cattivo
contegno, per incapacita o per inidoneita, non commissero i loro dovers,
La ditta appaltatrice dovra comunicare all’Amministrazione f’sieme =
professionali det propri dipendenti autorizzati a prestare e loro mansi
cucine dei refetiori indicandone il responsabile che provvederd affinch
indossando il vestiario previste daila normativa vigente, garantendo ia. ioro gualificazione
professionale ¢ la loro idoneita sotio il profilo igienico- sanitaric in otiemperanza alle norme

igenti (libretio saniiario); I"accesso alla cucina & interdetio a tutte le persone sprovvisto dei
succitafi requisiti,
L’impresa & tenuta alla osservanza, nei confronti dei propri dipendenti, delle norme relative
alle asgicurazioni assistenziali e previdenziali, di igiene e sicurezza del lavoro, noncheé a
comrispondere il trattamento economico previsto dal vigente contratic collettive nazionaie del
setiore. I suddetti obblighi vincolano 'impresa anche nel caso in cui essa non aderisca alle
Associazioni stipulanti.
L’ Amministrazione, nel caso di violazione degli obblighi di cul sopre, e previa comunicazions
all’impresa delle inadempienze denunciate dall’Ispettorato del Lavoro, si rissrve il diritto &i
operare una ritenuta del 20% dell’importo contrattuale.
Tale ritenuia viene rimborsata qualora Plspettorato predetto dichiari che la Diita appaliatrice si
sia posta in regola ¢ la stessa non pud vantar diritto alcuno per il ritardato pagamento.
Le persone impiegate nella preparazione dei pasti e nella distribuzione, {cuochi, addetii al
servizio mensa, inservientl, autistl}, devono posseders specifica gqualifica 4i mebﬂe{ “2).‘31
rispettivo campo € anche tutt 1 requisiti igienico-sanitari previsti dalle normative vigent
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Art. 20
Sicurezza luoghi di lavoro

ZE.’ fatto obbligo alla diite aggiudicataria al fine &i garanmiire la sicurezza sul luoge &1 lavoro, 4
ttenersi strettamente & guanto previsto dalla normativa vigenie in materia, zssumendone ognl
sponsaojzz.a conseguentis

a ditta almeno una qem wana prima deli’inizio della fomitura, deve di
reri tto il documento di cui all’art. 4 dei D.lgs n. 626/1994 e successive modific
disposizione.




Art. 21

Corrispettivo ¢ modalita di pagamento
i} prezzo a base d’appalto per ogni singolo pasto, soggetto a ribasso unico percentuale ¢
stabilito in € 4,50 { IVA esclusa), oltre € 0,02 (IVA inclusa) per oneri “della sicurezza non
soggetti a ribasso. L’importo complessivo dell’appalto & presumibilmente di € 102.996.00 iva
esclusa edi€ 457,76 ( lvainciusa), per oneri di sicurezza non soggetti a ribasso (DUVRI.
Ha diritto al pasto gratuito il personale docente ¢ non docente avente diritto alla mensa, come
previsto dail’art. 17 del testo del D.L. n. 8/1993 coordinato con la legge di conversione n.
63/1993 e successive modificazioni ed integrazioni. L'Ufficio Economato del Comune
provvedera alla stampa dei bloechetti a fronte del pagamento del corrispettivo determinato
dall’ Amministrazione nella misura del 50% del costo dei pasti, che saranno venduti all’utenza
presso gli uffici comunali .

Art. 22
Fatturazione della fornitura
La ditta aggiudicataria, ai fini del pagamenio, dovra presentare all’ufficio P.L le fatture mensili
‘n formato elettronico distinti per centri di refezione e relative alla fornitura dei pasti effetiuate
nel mese precedente dovranno essere correlate dalla attestazione dei dirigenti scolastici per il
SEIViZIO Teso.
Ly rispondenza della fattura verra attestala dal Responsabile del piesso. Le fatture debitamente
firmate dal legale rappresentante della ditta aggiudicataria o da un suo delegato, saranno
pagate entro 60 (sessanta) giorni dal ricevimento delle stesse presso le sedi del Comune di
Favara.
La liquidazione delle fatture & condizionata alla dimostrazione deil’avvenuto versamento del
contributi previdenziali ed assistenziali obbligatori per legge nonché all’applicazione della
normativa vigente in materia di pagamenti .
La liquidazione avverra sulla base del prezzo d’offerta riferito al costo unitario di ciascun
pasto. '
Si stabilisce sin d’ora che il Comune potra rivalersi per oftenere la refusione di eventuali dannt
gid contestati alla ditta aggindicataria, il rimborso di spese ed il pagamento di penalitd
mediante incameramento della cauzione o in subordine, a mezzo ritenuta da operarsi in sede di
pagamento dei corrispettivi di cul sopra.
Art. 23
Responsabilita per i pagamenti effettuati
[’ Amministrazione Comunale non assume alcuna responsabilitd per i pagamenti eseguiti all’
amministraiore, procuratore o Direttore della ditta decaduto qualora cid non sia comunicato
tempestivamente all’ Amministrazione stessa.



Art. 24
Contestazioni

Di ogni contestazione sulla refezione, gli incaricati dalle scucle presso i centri di refezione
dovranno al momento della rilevazione:
- darne immediata comunicazione alla ditta fornitrice e all’ Area 3 Ufficio P.L & el Comune
- p—redispm*e Wlazxme circostanziata e firmata contenente 1'eveniuale contro deduzione

della ditta fornitrice, da inviare al Comitato di Garanzia dell’Istituto & dell’ Ufficio P.1. del

Comune;
i rappresemaﬂ‘ie della ditia o chi ne fa le veci dovra essere reperibile dalie ore 11,00 afle ore
14,00 di tutii i glorni in cul si effetiuz la refezione per par rtecipare in caso di contestazione sul
servizio in contraddittorio con if personale verbalizzante.

Art. 25
Modifiche deila Fomitura
L’ Amminisirazione si riserva di apmc*“iara nel corso dell’appaito, modifiche integrazioni
estensioni o riduzioni della fomitura, concordandone con 1 gg iudicatario le condizioni di

attuazione ove queste siano innovative mspe*to a quelie previste nel presente capitolato.

1.’ Amminisirazione si riserva, altresi la facoltd, in particolare ricorrenze di S{)sutmre il pasto
normale con la somministrazione di un pasto tradizionale, di contro valore corrispondente al
Dasto.

B aliresi, consentita la possibiiita ali® Amministrazione di sostituire { menit ¢i coneerto con
"TUfficio Igiene Alimenti dell’ ASL competente per esigenze dell'uienza, dandone tempestiva
somunicazione alla ditta.

Art. 26

Accetiazione Incondizionata
La partecipazione alla gara della ditta comporia ia piena ed incondizionata accetiazione G
guanto contenuio nel presenie capitolato d’oneri ¢ negli allegati tecnici parie integranit o
sostanziali deilo siesso.

Art. 27
impegno
L’aggindicazione pronunziata 1mpegna immediatamente la ditta agou_dicataria e si procedera
alla stipula del contatio eniro i termini previsti dalla legge, & previa acquisizione della
documentazione necessaria.

Art. 22
Controvarsie
er qua'is asi f‘amrowma. iz ditia non poird sospendere la fornitura ne rifiw
ssecuzl ione aua isposizione ma potra fare le proprie riserve.

End .
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Art, 29
Diritto di Rescissione

Ove i} comportamento della ditta fornitrice pregiudichi in modo grave i servizio, ovvero ia
stessa incorra nell’applicazione di gravi penalita per due volte nell’arco i up anno di servizio,
I" Arprinistrazions avra diritio di rescindere in danno 11 contratto € cio con semplice Al
Amministrativo senza rcorrere ad atll giudiziarl O di costituzione 1n MOTa.

Ove & necsssario, si procedera in piudizio per i1 risarcimento del danmi.

In caso di decesso dell’appaltatore, 17 Amministrazione si riserva i facolia di continuare neglt

effetti del contratto cOn gii eredi o di dichiararsi proscielta ai sensi deflart. 1674 det C.C.

Axt. 30
Risoluzione del contratto

Le parti convengono che, oltre a quanto & genericamente previsio dail’art. 1453 C.C. pet { cast
4i inadernpimento degli obblight contrattuali, costituiscono motivo per 12 risoluzione del
contrafto per inadempimento, al sensi dell’art. 1456 C.C. le seguenti farispecie:
2) apertura di una procedura concorsuale a carico della ditta appaliatiics;
b) messa in liguidazione © in altri casi di COnCESSIONe deli’attivita della ditta aggiudicaiaria;
¢) impegno di personaie non dipendente della ditta aggiudicataria;
d) gravi violazioni /o inosservanza delle disposizion legislative © regolamenti delle norme
det presente capitolato ed allegati in materia igienico — sanitaria;
e) gravi viclazioni efo inOSSErvanzia delle norme del presente capitolato relative alle
caratteristiche merceologiche;
f) mancata osservanza del sistema di sutocontrolio ex D.1gs 155/1597;
g) casi di grave tossinfezione alimentars;
1} inosservanza delle norme di logge relative al personale dipendente € mancata applicazione
dei contratti collettivi nazionall territoriall;
{) interdizione non motivata dal servizio;
7} violazione ripetata delle norme di sicurezza € prevenzions;
k) subappalto 10iaie U parziate del servizio;
Melle ipotest gopraindlcate, 11 contrafto sara risolio di diritto £ 500 ~ffetio fmedialo, & seguilo
di comumnicazionse dei’;’ﬁ.ﬂhminisirazione, in forma di lettera raccomandais, 41 yolersi avvalere
deila clausola definitiva. '
Gualora il Comune nienia avvalersi di tale clausola, o sSiEsSsC 5 ayvarra sulla ditta
siudicataria a titolo & risarcimento del danni subiti per tale causa.
Fyuori dei casi s0PT2 indicas, 1l contratto pud essere risolio per inadempimerio @i no% SCarsa

importanza 4 clausole essenziall, senza ~ecessita di provvedimento gindiziaric, pret ia diffica
aon infenos & giomni 15. Allg spivere di defio serming, il contraiis 5 ingenderd risORO di



Art, 31
Riserva di legge
uant’altro non previsto nel presente capitolato d’oneri & nel successive bando di gara che
pubblicato nelle forme di legge, si fa riferimento al C.C. ed alle disposizion legislative
vig nt in materia

Lol

Art. 32
Contestazione o verienza

Qualunque coniestazione O vertenza dovesse insorgere ira le parti sulia interpretazione o
esecuzione del presente contratio sard definita dal giudice ordinano GVYEro dal giudice
anyninistrativo nella fattispecie di cui all’art.33 del D.lgs n.80/ 198% = neghi altri casi previsti
dalla legge .

1! foro competente & queiio di Agrigento.

T2 ditta dovra eleggere domicilio legale in Favara.

Art. 33
Strutrura Comunaie

Ia struttura organizzativa del Comune cui & affidata la gestione del controlie della fornitura
oggetio del presente capitolato ¢ VUfficio P.L

Allegati: Sono allegati al presente capitolato divenendone parte integzante ¢ sostanziale
seguenti allegati iecnict:

- Allegato “A™ Plessi scolastici centri di refezione;

- Allegato “B” Tabelle Distetiche ¢ menu con composizions & gramature degh ingredient;




(Provincia di Agrigento)

tel 0022 448111- fax: 0922 316584
www.cormune.favara,ag.it

CENTRI DI REFEZIOME SCOLASTICA A8, 2015-2019

IST. COMP.FALCONE-BORSELLING®
Plesso Via Rag. A. D'Oro
Plesso Via Roma

IST. COMPB, “MENDOLA-VACCARO”
Plesso Pirandello

IST.COMP."BRANCATY
Blasso Via Grotie
Plesso Sant'Angelo

IBT.COMP. “GUARING”
Plesso ‘G.Guamo
giessa “f'-‘aga i
Tlasso “Monisssor”

IBT.O0MP."BERS. URSD”
Plesso Cap.Vaccaro
Plesso San Francesco
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